
CANAPES ­ FINGER BUFFET 

COLD SELECTION 

PARMA HAM WITH MELON 
SMOKED SALMON & CREAM CHEESE ROULADES ON PUMPERNICKLE BREAD 

CELERY STICKS WITH CREAMY STILTON 
CHORIZO SAUSAGE WITH POMEGRANATE JELLY 

BRUSCHETTA BREADS: 
CHERRY TOMATO GUACAMOLE 

COUNTRY STYLE PATE ON CRISPY CIABATA 
SMOKED TROUTE PARFAIT 
SAVOURY COTTAGE CHEESE 

BRUSCHETTA OF SMOKED TOMATO AND MOZZARELLA 
BLACK OLIVE TAPENADE WITH SUNBLUSHED TOMATOES 

WARM SELECTION 

FISH 

ORIENTAL WON­TONS 
TEMPURA PRAWNS 

GAMBAS IN BACON WITH MUSHROOM 
CRUSTED SALMON AND BRILL WITH SPINACH 

FISH GOUJONS 
SMOKED HADDOCK FISH CAKES 

MEDITERANEAN PRAWNS 
CRAB RISSOLES 

MEAT 

CRISPY AROMATIC MINI CHICKEN DUMPLINGS 
GLAZED MANHATTAN MEAT BALLS 
CHIPOLATA BANGERS AND MASH 
CURRIED CHICKEN PEARS (wings) 
PIRI­PIRI CHICKEN SKEWERS 

TERYAKI­SESAME COATED BEEF SKEWERS 
CRISP HERB COATED LAMB CHOPS PROVENCAL 

CRISPY DICK WRAPS 

VEGETARIAN 

CHEESE PUFFS & STRAWS 
VARIOUS SIMOSAS 

VEGETABLE SPRING ROLLS 
TEMPURA FRIED VEGETABLES 

CRISP POTATO WEDGES 

SWEETS 

MINIATURE FRUIT TARTS 
NEW FOREST ICE CREAM CONES 

Your choices will be offered to the guests on platters by serving staff. 

PLEASE SELECT ANY NUMBER OF ITEMS TO COMPOSE YOUR MENU 
YOUR SELECTION WILL BE PRICED ACORDINGLY 

As a guide average price pre item is £1.50 

There is a minimum charge of £10.50 per person for food Vat @15% and service charge of 10% will be 
added to the bill.


